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In terreno naturale, con inoculo in doppio strato, si
producono colonie I da 4-ceppi di laboratorio e da 12
ceppi di quelli isolati dal topino. Non si ottengono
colonie L con inoculo in superficie.

In terreno sintetico, con inoculo in doppio strato, si ha
produzione di colonie L da 8 ceppi di laboratorio. Colonic
L si ottengono da 6 ceppi anche con inoculo in super-
ficie.

Der Vitamingehalt der Moste verschiedener
Rebenarten und -sorten

Traubenmoste unterscheiden sich nicht wesentlich in
ihrem Gehalt an Vitaminen der B-Gruppe von anderen
Fruchtsiften. Da der Vitamingchalt der Traubenmoste
im Verlauf von Lagerung oder Gérung! (mit Ausnahme
der Vitamine Thiamin, Pantothensiure und Biotin, die
je nach der Behandlungsart in mehr oder weniger star-
kem Masse zerstért werden) meist eine nur geringe Ab-
nahme erfihrt, kénnen auch Traubenmost und Wein als
Vitaminquelle fiir die menschliche Erndhrung von Be-
deutung sein.

Der Gehalt an den Vitaminen Pyridoxin, Pantothen-
siure, Nikotinsiure und Biotin wurde in den Mosten des
Herbstes 1956 von etwa 100 verschiedenen Rebenarten
und -sorten auf mikrobiologischem Wege bestimmt?®, Es
wurde dabei im Gegensatz zu den bisherigen Unter-
suchungen?® nicht nur der Vitamingehalt der Moste von
Kulturformen der Spezies Vifis vinifera, sondern auch
von anderen Vitis-Arten verschiedener urspriinglicher
Herkiinfte bestimmt. Wie erwartet wurde dadurch eine
weit grissere Schwankungsbreite des Vitamingehaltes
bei Reben gefunden, als wenn lediglich Kultursorten von
V. vinifera untersucht werden. TFolgende Extremwerte
wurden gefunden: Pyridoxin 0,3-2,9 mg je 1 Most,
Pantothensiure 0,3-3,4 mg/l, Nikotinsdure 1,8-8,8 mg/l
und Biotin 1-60 ug/l. Der Biotingehalt der Trauben-
moste ist so gering, dass er nur fiir das Wachstum der
Hefen von Bedeuntung sein diirfte. Fiir den Gehalt an
Pyridoxin und Pantothensdure besteht eine positive
Korrelation. Einen besonders hohen Gehalt an diesen
Vitaminen weisen die Arten Vitis cinevea, V. viparia,
V. solonis, V. silvestris, sowie einige Nachkommen aus
interspezifischen Kreuzungen innerhalb der Gattung
Vitis auf. Durch einen statistisch zu sichernden, beson-
ders niedrigen Gehalt an Pyridoxin und Pantothensidure
(im Mittel 0,5 mg/l bzw. 1,0 mg/l Most) unterscheiden
sich die Kultursorten von Vitis vinifera von den Vilis-
‘Wildarten, mit einem durchschnittlichen Gehalt von 1,8
mg Pyridoxin und 2,0 mg Pantothensédure je 1 Most. Bei
Nachkommen aus interspezifischen Kreuzungen von
V. vinifera mit anderen Vitis-Arten lassen sich Typen
mit sehr hohem und sehr niedrigem Gehalt an diesen
Vitaminen finden, was vielleicht vermuten lassen kann,
dass der Vitamingehalt polymer bedingt ist. Im Nikotin-
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sduregehalt unterscheiden sich die Kulturrebensorten
nicht wesentlich von den Vitis-Wildarten.

Zur Erklarung des geringen Gehaltes der Kultur-
rebensorten an den Vitaminen Pyridoxin und Panto-
thensdure wird angenommen, dass der Gehalt dieser
Vitamine in den Friichten bei Reben mit Eigenschaften
mehr oder weniger negativ korreliert ist, die fiir den
Menschen von wirtschaftlichem Nutzen sind, zum Bei-
spiel Ertrag, Geschmack, Zuckergehalt oder dhnliches,
Von Untersuchungen an Tomaten? ist bekannt, dass
Grossfriichtigkeit — also eine Ligenschaft von wesent-
licher, wirtschaftlicher Bedeutung — mit geringem Ge-
halt an Vitamin C der Friichte gekoppelt sein kann;
jedoch war es moglich, diese Koppelung durch geeignete
Kreuzungen zu brechen. Wenn die Verhédltnisse bei Re-
ben dhnlich liegen, dann wiren im Laufe der jahrhun-
dertelangen Kultur auf diese Weise bisher unwissend
vitaminarme Rebensorten ausgelesen, vermehrt und
angebaut worden, so dass die heutigen Kulturreben-
sorten einen geringeren Gehalt an einigen Vitaminen
aufweisen als Wildarten der Gattung Vitis. Durch ge-
eignete Kreuzungen wird c¢s vielleicht méglich sein, neue
Rebensorten zu ziichten, die sich nicht nur durch gute
Kultureigenschaften, sondern auch durch einen hohen
Vitamingehalt auszeichnen.

F. RapLer

Bundesforschungsanstalt fiy Rebenziichiung Geilweiler-
khof, Siebeldingen itbey Landau, Pflals, den 30. Méivz 1957,

Summary

The vitamins pyridoxine, pantothenic acid, niacig,
and biotin in the musts of about 100 different species and
varieties of vines were determined microbiologically.
Musts of vines of the species V7#tis vinifera differed from
wild species of Vitis by a lower amount of pyridoxine
and pantothenic acid. The low content of these vitamins
is suspected of being coupled with good cultural charac-
ters.
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Purification of Adenoviruses by the Fluorocarbon
Procedure

Complement fixation tests performed with sera from
laboratory animals previously immunized with viruses
grown in tissue cultures are often of difficult interpreta-
tion because of the presence in the animals so immunized
of antibodies against the host cell constituents as well as
against the viruses themselves.

Prior purification of the viruses used for immunization
is one of the answers to this problem. Taking here four
antigenic types of adenoviruses® as an example, we have
tried o purify them by the fluorocarbon procedure which
has been shown, in studies with other viruses?, to be an
efficient method of freeing viral nucleoproteins from host
cell materials.

In our experiments, two series of adult rabbits were
hyperimmunized with types 3, 4, 5 and 7 adcnoviruses.
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